Paolo Marchi

@ 5S¢ avete nostalgia delle vacanze,
se non avete mangiato del gran pesce,
tra fermi biologici e cuochi stressati da
superlavoro estivo, il vostro locale & in
zona corso Lodi a Milano: Alice. Una vi-
zita e non lo scorderete perché in cucina
c'té una cuoca con i fiocchi, completa,
mare ¢ monti, Viviana Varese, liglia di
ristoratori salernitani, arrivata a Mila-
no a inizio anno dopo aver chiuso il Gira-
sidis a Orio Litla.

Tre socie: Viviana, Sandrina Ciciriel-

Milano, Alice e la straordinaria mano di Viviana
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ALICE
via Adige 9
MILANO :
Telefono: 02 5462930
Sito: alicerstorante.it
Chiusura: domenica a pranzo
Prezzi medi: antipasti 20 €,
primi 12; seconds 21; dolci 9
Degustazione: G5 €
Coaff. difficolta: buono

tutto fila & meraviglia i nei sfumano e
anche un conto importante pesa meno
perche si @ soddislatti

Siccome Viviana @ brava mi piace con-
frontarmi con lei, un gambero ripieno
un atlimo asciutio... mezzi paccheri sen-
za la magia degli altri primi... la julien-
ne del branzino.... i dettagli in una pas-
serella di squisitezoe: Capesante scotta-
te con sugo alla puttanesca (da mangiar-
ne dieci, e io trovo che pin che santa la

capa sia stupida); Polipo tiepido in insa-
lata su purea di limone; Due varianti sul-
I'astice, alla catalana e tartare; Fragoli-
ni sucrema di cicerchie (sensualita tota-
le): Ravioli ripieni di risotto; Fusilli con
ragii alla genovese; Cappelletti di ricot-
ta, bettelmat e ragi napoletano; Boceon-
cini di razza, passatina di finocchi e foie
gras (la sintesi della cucina di Viviana);
Baba, pastiera e millefoglie. Urrah!
E-mail: paclo.marchi@ilgiornale. it



